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KOULUTUS OY
Uudistunut luomuravintola.fi Ioytaa luomun aiempaa helpommin

Uudistuneelta luomuravintola.fi-sivustolta lI6ytyy entista helpommin tieto, mika ravintola tai
kahvila tarjoaa luomua. Sivustolta I16ytyy myos runsaasti tietoa ruokapalvelualan ammattilaisille
luomun kaytostd ammattikeittidissa ja miten ravintola voi saada Luomua ravintola -tédhtimerkin.

Uudistunut luomuravintola.fi sivusto on nyt jaoteltu selkeasti eri kdyttdjien tarpeiden mukaisesti.
Kuluttajille on hakupalvelu, josta voi helposti etsia lahimmat luomua tarjoavat ravintolat, kahvilat
ja lounasravintolat. Ruoka-alan ammattilaisille puolestaan on oma osio, josta loytyy tietoa luomun
kaytosta ammattikeittioissa ja tietoa, miten esim. ravintola voi saada oman Luomua ravintola -
tahtimerkin. Lisaksi ammattilaisten osiosta |oytyy tietoa myds luomutuotteita toimittaville tukuille
seka tuottajille.

Luomuravintolahakua yllapitaa EkoCentria osana Portaat luomuun -ohjelmaa, joka edistaa
luomutuotteiden kaytt6a ammattikeittidissa. Ohjelman projektipaallikké Anu Arolaakso kertoo,
etta luomuun sitoutuneita kahviloita ja ravintoloita on ympari Suomea.

— Luomua kayttavat ravintolat painottuvat Helsinkiin ja Uudellemaalle, mutta niita on paljon myo&s
muualla maassa. Pohjoisin on kahvila-ravintola €aiju, joka toimii Inarissa
saamelaiskulttuurikeskus Sajoksessa, Arolaakso taustoittaa.

Luomuravintola.fi-hakupalvelussa on jo nyt listattuna noin 600 ravintolaa ja 650 lounasruokalaa,
jotka todennetusti kayttavat luomutuotteita.

Luomuravintolan tunnistaa tahdista

Luomua-tdhtitunnus on kaytannossa ainoa keino, jonka avulla ravintola-asiakas voi olla varma
siitd, ettd ravintolassa kaytetdadan luomuraaka-aineita luotettavasti.

— EkoCentria valvoo ohjelmassa mukana olevien ravintoloiden luomun ja tahtitunnuksen kayttoa.
Lisdaksi ammattikeittididen luomun kayttoa valvotaan osana terveysviranomaisten Oiva-
elintarvikevalvontaa, Arolaakso perustelee.

Monet tahtitunnuksen saaneet ravintolat ja ruokapalvelut kertovat luomun kaytostaan myds
tarkemmin merkitsemalla ruokalistaan annoksissa kdytetyt luomuraaka-aineet.

Luomuelintarvikkeista tuttua EU:n luomulehtimerkkia ravintolat eivat saa kayttaa, koska ne eivat
voi kuulua EU:n luomulainsdadannon mukaiseen luomuvalvontaan. Sen sijaan luomutiloille ja
luomua valmistaville elintarvikeyrityksille valvontaan kuuluminen on pakollista.

Tahdet lisdantyvat luomun myota

Luomua-tahtitunnuksella varustetut kahvilat ja ravintolat ovat sitoutuneet ilmoittamaan Portaat
luomuun -ohjelmassa, kuinka paljon luomua ne kayttavat ruoanlaitossa ja tarjoilussa. Luomua-
tunnuksessa on 1-3 tdhted, jotka kertovat luomun kayttomaaran.

Yksi tahti tarkoittaa, etta ravintola kayttaa jatkuvasti vahintdaan kahta luomutuotetta, ja raaka-
ainekiloista yli kymmenen prosenttia on luomua. Kaksi tahtea kertoo, etta kaytdssa on vahintaan
kahdeksan luomutuotetta, ja luomua on yli 30 % raaka-ainekiloista.
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Kolme tdhtea edellyttds, ettd ravintolassa kdytetdan jatkuvasti yli 20 luomutuotetta, ja luomun
osuus on vahintaan 70 % raaka-ainekiloista.

Kolmen luomutdhden ravintoloita on ympari Suomea. Joukossa on hyvin erilaisia ruokapaikkoja
rennoista lounasruokaloista kurssikeskuksiin ja fine dining -ravintoloihin seka kahviloihin.

— Kolmen luomutdhden ravintoloita ovat esimerkiksi Helsingissa ravintola Perho ja Silvoplee,
Porvoossa Zum Beispiel, Jarvenpadssa Harman Rati, Tampereella Leo ja Ravintola C, Oulussa hotelli
Lasaretti, Valtimolla Puukarin Pysakki, Juvalla TeaHouse of Wehmais ja Virroilla nuorisokeskus
Marttinen, Arolaakso listaa.

Kaikki Luomua-ravintolat |6ytyvat osoitteesta www.luomuravintola.fi
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Lisatietoja: projektipaallikké Anu Arolaakso, Savon koulutuskuntayhtyméa/EkoCentria,
anu.arolaakso@sakky.fi, puh. 044 785 4048
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